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Spajanie ozdob do
kompozicii
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Spajanie ozdob do kompoazicii —

> ,, Pre ludi, ktori nemaju vlastny vkus, je ucitelom esteticky obchod”
(Christopher Morley)

~ Stdle plati, Ze jeme ocami!

~ Kompozicia 0zdobb je tvorenie z viacerych casti a ich druhov.

~ Madme svoj nazor na krdsu, svet farieb, ale musime akceptovat aj vkus a
nove sucasnée trendy vyrobcov cukrarskych ozdob.




Marcipanové kompozicie
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Sucashé nové
trendy




— Marcipanove ozdoby

Suroviny:

~ v minulosti sa tvoril marcipan z mandli
a praskového cukru,

— vsucasnosti sa pouziva cukrarska
modelovacia hmota, ktoru si cukrar
prifarbuje podla potreby
potravinarskymi farbivami.




Karamelovée kompozicie

Sucasne nové iy
trendy SO




Karamelové ozdoby

Suroviny: krystalovy cukor

Aj v minulosti a aj v dnesnej
dobe sa karamelové ozdoby
tvorili z roztopeného cukru s tym
rozdielom, ze sucasné nové
trendy vyuzivaju nové techniky
tvorby.




Cokoldadové kompozicie

Nové sucasné
trendy




I Cokoladové ozdoby e

Suroviny:

2 v minulosti sa ¢cokoldda roztapala s tukom vo
vodnom kupeli (stuzenym pokrmovym tukom,
maslom, olejom), plnila do papierovych kornutkoy,
ktorymi cukrar zdobil jednotlivé cukrarske vyrobky,

- v sucasnosti sa kvalitna cokolada temperuje, biela sa
moze prifarbovat a cukrar z nej tvaruje rozne
cukrarske ozdoby. Pri svojej tvorbe vyuziva plasticku
cokoladu a ruby cokoladu.




Kompozicie z jedlych kvetov a ovocia
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Nové sucasné
trendy




Ozdoby z jedlych kvetov a ovocia

Suroviny:
- Siroky sortiment jedlych kvetov a ovocia,

~ v minulosti sa ovocie pri tvoreni kompozicii
pouzivalo - CiastoCne ako doplnok,

- v sucasnosti sa ovocie a jed|é kvety
pouzivaju v cukrarskej vyrobe ako najnovsi
trend.




©

Ulohy na opakovanie

1. Porovnajte marcipanové ozdoby v minulosti
a v sucasnosti.

2. Popiste pripravu karamelovych ozdob.

3. Zamyslite sa, aké cokoladové ozdoby by ste
dokazali vytvorit a svoje ndvrhy nacrtnite do
zosita.




Stredna odborna skola
agropotravinarska a technicka

A =

Mgr. Marta Steigaufova

@ma rta.steigauf@gmail.com

9 KusSnierska brana 349/2, 060 01 Kezmarok

@https://www.soskezmarok.sk/

@sekreta riat@soskezmarok.sk

C+421 52 4523040







