REGULAMIN KONKURSU OFERT NR 1
NA: ,,PRZYGOTOWANIE POSILKOW W STOLOWCE SZKOLNEJ,
NAJEM POMIESZCZEN | WYPOSAZENIA STOLOWKI Z ZAPLECZEM
W | LICEUM OGOLNOKSZTALCACYM Z ODDZIALAMI INTEGRACYJNYMI
IM. B. LIMANOWSKIEGO W WARSZAWIE"

Konkurs ogtoszono na stronie internetowej szkoty www.jedynka.org oraz na tablicy ogfoszen

w budynku | Liceum Ogdlnoksztatcqcego z Oddziatami Integracyjnymi im. B. Limanowskiego
w Warszawie przy ul. Felinskiego 15.

Czesc I. Informacje ogdlne.
Informacje o zamawiajgcym i przedmiocie konkursu.
1.1. Zamawiajacy:

| Liceum Ogolnoksztatcace z Oddziatami Integracyjnymi im. B. Limanowskiego
w Warszawie
ul. Felinskiego 15
01-513 Warszawa
tel./fax: (22) 839-48-13
1.2. Zamawiajacy ogtasza konkurs ofert:
»Na przygotowanie positkow w stotéwce szkolnej, najem pomieszczen i wyposazenia
stotowki z zapleczem w | Liceum Ogdlnoksztatcgce z Oddziatami Integracyjnymi
im. B. Limanowskiego w Warszawie”.
Wykonawca ma obowigzek zapoznac¢ sie doktadnie z regulaminem i ztozy¢ oferte zgodna
z jego trescia.
1.3. Kazdy Wykonawca skfada tylko jedng oferte na cato$é zamdwienia.
a) Ztozenie wiekszej liczby ofert spowoduje odrzucenie wszystkich ztozonych przez
Wykonawce ofert.
b) Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert czesciowych.
c) Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert wariantowych.
Wykonawca ponosi samodzielnie wszelkie koszty zwigzane z opracowaniem i ztozeniem
oferty, niezaleznie od wyniku postepowania. Zaleca sie, aby Wykonawca zdobyt wszelkie
informacje, ktére mogg by¢ konieczne do opracowania oferty oraz podpisania umowy.

2. Przedmiot konkursu:

2.1. Przedmiotem konkursu jest najem stotowki i kuchni z zapleczem wraz z pomieszczeniami
pomocniczymi o tgcznej powierzchni 345,26 m?, w tym kuchnia - 52,96m?, stotéwka
181,15m?, zaplecza 111,15 m? z wybranymi elementami wyposazenia,
Z przeznaczeniem na przygotowywanie i wydawanie positkdw uczniom i pracownikom
szkoty oraz prowadzenie bufetu — sklepiku szkolnego



2.2.
2.3.

2.2.
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2.6.

2.7.

Przewidywana liczba ucznidéw i pracownikéw w szkole: ok. 800.
Uwaga: docelowa ilos¢ positkdw nie jest mozliwa do ustalenia w sposéb scisty, zalezy
od ilosci deklaracji uczniéw szkoty, co do korzystania z zywienia w szkole.
Oczekiwane positki:
a) Sniadania,
b) obiady (zupa, drugie danie , wybdr suréwek, kompot lub woda z cytrusami, owoc /
deser),
Stotéwka wydaje positki w godzinach:
a) 8.30 - 15.00, w tym obiady w godz. 11.20 -14.30
Wykonawca ma obowigzek dostarczenia jadfospisu z miesiecznym wyprzedzeniem.
Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw zgodnie
z uwzglednieniem sktadnikdéw wagowych i wyszczegdlnieniem alergenow.
Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane na miejscu zgodnie z obowigzujacymi
normami i przepisami prawa.
Wykonaweca bedzie przygotowywat positki zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
Bezwzglednie nalezy przestrzega¢ norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze
okreélone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki musza byé przygotowane zgodnie
z zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.
Obiad musi spetnia¢ nastepujgce warunki iloSciowe:
1) zupa: gramatura 350 ml i kalorycznos¢ 200 kcal;
2) drugie danie: gramatura nie mniej niz 400 g i kaloryczno$¢ nie mniej niz 700 kcal.
W przypadku dania miesnego lub rybnego:
a) ziemniaki, kasza, ryz, makaron - nie mniej niz 170 g,
b) mieso lub ryba - nie mniej niz 110 g,
c) suréwka - nie mniej niz 120 g.
3) danie jarskie i pétmiesne - gramatura nie mniej niz 400 g;
4) kompot - gramatura nie mniej niz 200 ml.

2.8. Positki muszg spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe i ilosciowe:

1) Jadtospis dwudekadowy powinien by¢ urozmaicony; rodzaj zupy nie moze powtarzaé
sie w tygodniu, a drugie danie w dekadzie.

2) Codziennie powinien by¢ przygotowany obiad sktadajacy sie z trzech drugich dan
do wyboru: co najmniej jedno danie miesne (wotowina, dréb, mieso wieprzowe),
jedno danie wegetarianiskie, jedno danie rybne Ilub miesne lub pdtmiesne
(z wykluczeniem risotta z miesem i bigosu).

3) Przynajmniej raz na dwa tygodnie na drugie danie powinna by¢ podawana ryba morska
(dorsz, mintaj, morszczuk, sola, toso$); Zamawiajgcy dopuszcza tylko
i wytgcznie filet.

4) Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcéw wysokiej jakosci,
sSwiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji
dodatkowych — konserwujgcych, zageszczajgcych, barwigcych Ilub sztucznie
aromatyzowanych.



5) W jadtospisie powinny przewazaé¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, rzadziej
smazone; mieso powinno by¢ miekkie.

6) Do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie ttuszczow roslinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym
takze nasion roslin stragczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj,
cukru i soli.

7) Zupy powinny by¢ sporzagdzone na wywarze warzywno - miesnym.

8) Zalecane jest réznicowanie smaku sosow, wazina jest réwniez estetyka potraw
i positkdw.

9) Zamawiajgcy zastrzega sobie, Zze positki muszg spetniaé normy Zywieniowe
dla odpowiedniej grupy wiekowe] zgodnie z przepisami dotyczacymi produkcji
Zywnosci.

10) Obiady powinny by¢ przygotowane ze sktadnikéw wczedniej nieprzetworzonych
(Swiezego miesa, surowych warzyw i owocéw). W sezonie zimowym dopuszcza sie
przygotowywanie positkdw na bazie potproduktéw.

11) Nie dopuszcza sie produktow typu instant, gotowych soséw i ziemniakdw w proszku
(typu purée).

2.9 Wykonawca bedzie przygotowywat zachowujac wymogi sanitarno-epidemiologiczne

w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz weimie odpowiedzialno$¢ za ich

przestrzeganie.

2.10 Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie

i bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, na bazie produktéw najwyziszej jakosci zgodnie

z normami HACCP.

2.11 Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez

Wykonawce przepiséw dotyczgcych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug.

2.12. Wykonawca realizujgcy zamowienie musi zatrudniaé osoby na podstawie umowy

o prace, posiadajace aktualne badania lekarskie. Do obowigzkéw zatrudnionych oséb
bedzie nalezato przygotowanie positkdw w zakresie realizacji zamoéwienia. Kucharz (szef
kuchni) musi posiada¢ kwalifikacje gastronomiczne.

2.13 Wykonawca zobowigzuje sie do wdrozenia (przed rozpoczeciem realizacji umowy)

Standardéw Ochrony Matoletnich .

2.14. Koszty zwigzane z przygotowywaniem, wydawaniem obiaddw, myciem naczyn,
sprzgtaniem stotéwki ponosi¢ bedzie Wykonawca.

2.15. Wykonawca zobowigzany jest do zywienia ucznidw korzystajgcych z obiaddow
refundowanych i zobowigzuje sie do udostepnienia numeru konta, na ktére zostang
dokonane wptaty za positki refundowane.

2.16. Wykonawca zobowigzany jest zorganizowania sprawnego systemu przyjmowania optat
za positki zaréwno w formie przedptat jak i sprzedazy w dniu biezgcym w formie
bezgotowkowej i gotowkowej.



2.17. W sytuacji wyjatkowej spowodowanej czynnikami losowymi, uniemozliwiajgcymi
przygotowanie positku, Wykonawca zobowigzany jest do zakupu suchego prowiantu
o wartosci ceny brutto obiadu,

2.18. Wykonawca zobowigzany jest do utrzymania czystosci i porzadku na terenie kuchni
i stotéwki zgodnie z wymogami odpowiednich stuzb oraz altance smietnikowej.

2.19. Wykonawca doposazy na wtasny koszt wynajete pomieszczenia w urzgdzenia
niezbedne do prowadzenia dziatalnosci gospodarczej (urzadzenia te pozostajg przez
okres trwania umowy i po jej wygasnieciu wtasnoscig Wykonawcy).

2.20. Na wtasny koszt Wykonawca bedzie przeprowadzat konserwacje, remonty biezgce
i kapitalne urzadzen wydzierzawionych z czestotliwoscia zgodng z technologia
uzytkowania tych urzadzen.

2.21. W ramach prowadzonej dziatalnosci Wykonawca przejmuje na siebie obowigzek
optacania podatkéw oraz innych naleznosci zwigzanych z prowadzong dziatalnosciag
jak i odpowiedzialnoscig karng oraz skarbowg z tego tytutu.

2.22. Wykonawca zobowigzany jest do ustalenia ceny obiadéw dla uczniéw i pracownikow
szkoty na okres kazdego roku szkolnego do dnia 25 sierpnia, po uzyskaniu akceptacji
Dyrektora szkoty i Rady Rodzicéw na pismie. Brak powyzszej akceptacji jest podstawg
rozwigzania umowy.

2.23. Obowigzkiem Wykonawcy jest okresowe czyszczenie separatora odpadkdw.

2.24. Odpady pokonsumpcyjne Wykonawca zagospodaruje we witasnym zakresie.

Wykonawca zobowigzany jest codziennie odbiera¢ powstate odpady pokonsumpcyjne.

2.25 Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci przygotowywania i wywozenia positkdw

na zewnatrz do innych podmiotéw.

2.26 Zamawiajgcy dopuszcza korzystanie ze stotédwki szkolnej przez pracownikéw podmiotéw

majacych siedzibe w budynku | Liceum Ogdlnoksztatcgcego oraz podmiotdw wskazanych

przez Dyrektora Liceum.

2.27 Wysokosci czynszu za najem pomieszczen stotdwki i kuchni z zapleczem

wraz ze sprzetem wynosi¢ bedzie 4.000,00 zt netto za miesigc plus optata za media — energia

elektryczna, gaz, ciepta i zimna woda, odprowadzenie Sciekdw na podstawie wskazan
licznikéw i podlicznikéw, z mozliwoscig jego zmiany w kolejnych latach.

4. Obowigzki Wykonawcy po zawarciu umowy:

a) optata czynszu miesiecznego zgodnie z otrzymang fakturg w ciggu 14 dni od daty
wystawienia faktury na konto bankowe wynajmujgcego wskazane w fakturze,

b) optata za media wg wskazan podlicznika za prad elektryczny, licznika za pobdér wody
i licznika gazowego w terminie 14 dni od daty wystawienia faktury.

C) doposazenie na wiasny koszt w sprzet niezbedny do prowadzenia przedmiotu
zamowienia na okres trwania umowy,

d) utrzymanie czystosci i porzadku na terenie bufetu szkolnego oraz w bezposrednim
sgsiedztwie,



e) przestrzeganie przepisdw bhp, ppoz., sanitarno — epidemiologicznych,

f) naprawa na wtasny koszt i wiasnym staraniem szkody na przedmiocie najmu z winy
badz przyczyn lezacych po stronie Najemcy,

g) w przedmiocie najmu zakaz przygotowywania i wywozenia positkdw na zewnatrz
do innych podmiotéw,

h) wynajmowane pomieszczenie nie moze by¢ podejmowane innym podmiotom,

1) przekazanie wynajmowanej powierzchni i wyposazenia nastgpi na podstawie
protokotu zdawczo — odbiorczego; Najemca ponosi wszelkg odpowiedzialnosé
materialng za przekazany sprzet i wynajmowane pomieszczenie.

4. Informacje pomocnicze:

Wykaz pomieszczen i sprzetu znajdujgcego sie w wynajmowanych pomieszczeniach
i udostepnianego najemcy stanowi Zatgcznik nr 1 do Regulaminu konkursu.
Stan prawny: lokal nie jest obcigzony prawami osdb trzecich.
Stan techniczny: lokal uzytkowy w stanie ogélnym dobrym.
Lokal jest wyposazony w:
a) instalacje elektryczng, instalacje gazowa,
b) instalacje wodno- kanalizacyjng,
c) instalacje centralnej cieptej wody,
d) instalacje c.o.

Czes¢ Il. Termin realizacji umowy.

Wymagany termin realizacji umowy: od 1 grudnia 2024 roku do 31 lipca 2026 roku
z zastrzezeniem, ze przygotowanie i sprzedaz positkbw musi rozpoczac¢ sie w terminie
nie dtuzszym niz 5 dni od sporzgdzenia protokotu zdawczo-odbiorczego lokalu.

Czesé lll. Opis sposobu przygotowania oferty.

3.1 Informacje:

a) Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych.

b) Wykonawca ma prawo ztozy¢ tylko jedng oferte.

€) Wykonawcy ponosza wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

d) Oferta musi by¢ napisana czytelnie, w jezyku polskim (na maszynie lub komputerze)
oraz podpisana przez osobe upowazniong do reprezentowania firmy, zgodnie z forma
reprezentacji wykonawcy okreslong w rejestrze handlowym lub innym dokumencie,
wiasciwym dla formy organizacyjnej firmy wykonawcy.

e) Wszystkie strony oferty, w kolejnosci wskazanej w formularzu ofertowym, powinny
by¢ spiete (zszyte) w sposdb zapobiegajacy mozliwosci dekompletacji zawartosci
oferty.

f) Kazda strona oferty powinna by¢ opatrzona kolejnym numerem.



g) Wszelkie poprawki lub zmiany w tekscie oferty muszg by¢ parafowane i datowane
wiasnorecznie przez osobe podpisujgcg oferte.

3.2 Dokumenty sktadajgce sie na oferte.
Oferta powinna zawiera¢ nastepujace dokumenty:
1) wypetniony formularz ofertowy - druk w Zatgczniku nr 2,
2) dokumenty uwiarygodniajgce Wykonawce stosownie do cz. IV niniejszych
warunkow,
3) przyktadowy 30-dniowy jadtospis, przygotowany dla Zamawiajgcego.
3.3. Postac oferty.
1) Wykonawcy zobowigzani sg przedstawi¢ oferte zgodnie z wymaganiami
okreslonymi w niniejszych warunkach konkursu.
2) Wykonawca przedstawi oferte na podstawie danych przedstawionych przez
Zamawiajacego.
Wykonawcy ponoszg wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.
3) Wszystkie strony ofert, w kolejnosci wskazanej w formularzu ofertowym, powinny
by¢ spiete. Kazda strona powinna by¢ opatrzona kolejnym numerem. Poprawki
lub zmiany w ofercie powinny by¢ naniesione czytelnie oraz opatrzone podpisem
osoby uprawnione;.
3.4 Opakowanie i oznakowanie ofert.
Oferty nalezy sktada¢ w nieprzezroczystych i zamknietych kopertach lub opakowaniach.

Koperta powinna by¢ zaadresowana do Zamawiajgcego na adres:

| Liceum Ogolnoksztatcgce z Oddziatami Integracyjnymi im. B. Limanowskiego

w Warszawie

ul. Felinskiego 15

01-513 Warszawa

oraz nastepujaco oznakowana:

»,Oferta na przygotowanie positkdw w stotéwce szkolnej, najem pomieszczen i
wyposazenia stotéwki z zapleczem w | Liceum Ogdlnoksztatcgce z Oddziatami
Integracyjnymi im. B. Limanowskiego w Warszawie”.

Koperta powinna by¢ ponadto opatrzona nazwg i doktadnym adresem Wykonawcy.

Czesé IV. Warunki wymagane od wykonawcow i dokumenty uwiarygodniajace.

4.1. Wykonawca musi spetniaé nastepujgce warunki:

a) Wykonawca musi by¢é podmiotem gospodarczym, tj. musi by¢ wpisany do Krajowego
Rejestru Sgdowego, do ewidencji dziatalno$ci gospodarczej i dziata¢c na podstawie
ustawy o dziatalnosci gospodarczej lub Kodeksu Spétek Handlowych.

b) Wykonawca nie moze powierzy¢ innemu podmiotowi, bez zgody zamawiajgcego,
zobowigzan dotyczgcych przygotowania positkdw dla uczniow i pracownikow.



4.2. Wykonawca zobowigzany jest dostarczyé jako zatgcznik do oferty nastepujgce
dokumenty potwierdzajgce spetnienie ww. warunkéw:

1) aktualne zaswiadczenie z wiasciwego organu rejestrowego (z datg wystawienia
nie pdzniej niz 6 miesiecy, liczac od daty ztozenia oferty), ze Wykonawca jest
uprawniony do wystepowania w obrocie prawnym, potwierdzajgce, ze profil dziatania
Wykonawcy  odpowiada  profilowi  dziatalnosci  objetej postepowaniem
oraz wskazujgce osobe upowazniong do dokonywania czynnosci prawnych w imieniu
Wykonawcy. W przypadku Wykonawcy bedacego spdtkg cywilng obowigzuje
zatgczenie umowy spofki.
2) aktualng ksigzeczke zdrowia,
3) wykaz realizacji dziatan podobnych do przedmiotu konkursu, np. prowadzenie
stotéwki oraz referencje.

Dokumenty, o ktéorych mowa mogg by¢ przedstawione w formie oryginatu

albo poswiadczonych za zgodno$¢ z oryginatem kserokopii. Brak ktoregokolwiek

z wymienionych wyzej dokumentow spowoduje odrzucenie oferty.

Czesé V. Kryteria oceny oferty.

5.1. Wynajmujgcy podpisze umowe z Wykonawcy, ktérego oferte wybierze Komisja
konkursowa powotana przez Dyrektora szkoty.

5.2. Jako kryterium wyboru oferty przyjmuje sie kryterium najkorzystniejszego bilansu
nastepujacych elementéw:

a) ocena ztozonego jadtospisu - 40%.

b) propozycja Wykonawcy — ceny za jeden obiad (z wariantami: caty obiad z kompotem

i deserem, tylko zupa, tylko drugie danie z kompotem i deserem) — 40%

c) propozycja Wykonawcy — cena za $niadanie (z wariantami wg uznania Wykonawcy

co do oferty sniadan) — 20%

Czesé VI. Warunki umowy na wykonanie zamowienia.

Warunki umowy zostang zamieszczone w umowie zawartej z wybranym Wykonawca.

Czesé VII. Termin i miejsce sktadania ofert.

7.1. Oferte nalezy ztozy¢ w siedzibie zamawiajgcego, tj. w | Liceum Ogdlnoksztatcgcym
z Oddziatami Integracyjnymi im. B. Limanowskiego w ulicy Felinskiego 15 w sekretariacie
szkoty, nie pdzniej niz do dnia 4 listopada 2024 roku do godz. 10.00 (decyduje data wptywu).
7.2. Oferty ztozone po uplywie wskazanego terminu bedg zwrdcone Wykonawcy
bez rozpatrzenia i bez otwierania. Potwierdzeniem ztozenia oferty bedzie oznakowanie
jej podczas sktadania w sekretariacie szkoty, polegajace na odnotowaniu na kopercie
terminu jej ztozenia poprzez przystemplowanie datownika i wpisanie godziny wptywu.



Czesc VIII. Tryb udzielania wyjasnien warunkéw konkursu.

8.1. Szczegdtowe informacje udzielane sg zainteresowanym w godz. 9.00-15.00.

8.2. Osobg upowazniong do kontaktowania sie z Wykonawcami jest p. Monika Dabrowska-
Kaflik tel. 22 777 16 47 kierownik.administracji@jedynka.org.

8.3. Nie przewiduje sie wizji lokalnej ani zorganizowanego spotkania ze wszystkimi

Wykonawcami. Zainteresowani mogg otrzymacé plany pomieszczen.

Czesé IX. Miejsce, termin i tryb otwarcia ofert, informacje na temat Wykonawcy.

9.1. Otwarcie ofert.
Komisyjne otwarcie ztozonych ofert nastgpi w dniu 05 listopada 2024 roku
0 godz. 12.00 w gabinecie Dyrektora Liceum.
9.2. Informacje na temat Wykonawcéw i ceny ofert.
Po otwarciu kazdej koperty zostanie podana do wiadomosci nazwa Wykonawcy wraz
z proponowang ceng za poszczegdlne sktadniki przedmiotu oferty. Po wyborze
najkorzystniejszej oferty Komisja sporzgdza protokét z rozstrzygniecia konkursu lub jego
uniewaznienia.
Formalng przyczyng niewaznosci oferty bedzie wystgpienie chocby jednego z ponizszych
uchybien:
a) oferta wptyneta od Wykonawcy, ktdry nie moze brac udziatu w konkursie,
b) nie zostata zachowana prawidtowa forma oferty,
c) oferta zostata ztozona po terminie sktadania ofert,
d) oferty, ktére nadeszty pocztg w kopertach uszkodzonych lub niezamknietych bedg
traktowane jako odtajnione i zwrécone Wykonawcom bez rozpatrzenia,
e) brak ktéregokolwiek z wymaganych dokumentéow oferty, oswiadczen,
f) Wykonawca nie spetnit innych wymagan okreslonych w regulaminie.
Po otwarciu ofert Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo wezwania Wykonawcy do ztozenia
ewentualnych dodatkowych wyjasnien odnosnie ztozonej oferty.
Wykonawcy pozostajg zwigzani ztozong przez siebie ofertg przez 30 dni od uptywu terminu
sktadania ofert.

Czesé X. Tryb ogtoszenia wynikdw w konkursie, tryb zawarcia umowy.

10.1. Wyboru Wykonawcy dokona Komisja konkursowa powotfana przez Dyrektora | Liceum
Ogdlnoksztatcgcego z  Oddziatami  Integracyjnymi im. B. Limanowskiego,
w sktad, ktdrej wejdg przedstawiciele rodzicdw, nauczycieli i pracownikdow.

10.2. Komisja dokona analizy ztozonych ofert zgodnie z ustalonymi w regulaminie kryteriami
i wybierze oferte najkorzystniejsza.

10.3. Ogtoszenie wynikéw konkursu.
Wyniki konkursu zostang ogtoszone niezwtocznie po jego zakonczeniu przez
wywieszenie na tablicy ogtoszen w budynku szkoty oraz na stronie internetowej szkoty

www.jedynka.org.
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10.4. Zawarcie umowy.
W terminie wskazanym w pismie akceptujacym wybrany Wykonawca powinien przyby¢
we wskazane przez zamawiajgcego miejsce w celu podpisania umowy.
10.5. Dopuszcza sie podpisanie umowy z ajentem wytonionym w trybie konkursu na kolejny
okres, po zasiegnieciu opinii Rady Rodzicow.

Warszawa, dnia 22 pazdziernik 2024 roku



