Kiedy rano wstajemy, zawsze widzimy
jasne storice na rozwartym niebieskim
niebie. Jednak dlaczego natura
powiedziata, ze musi by¢ niebieskie?
Czemu nie rozowe? Zielone? Moze
teczowe lub biate? A jak kosmos jest
czarny, dlaczego niebo nie jest zawsze
stale w jednym kolorze, czyli czarnym?

Nasz Swiat kryje za sobg wiele pytan,
udato nam sie jednak na niektore z nich
znalez¢ odpowiedz, razem z tg, o ktorej
jest temat! Jednak ta nalezy do jednych z
bardziej skomplikowanych, poniewaz
odpowiedz kryje sie w Swiecie fizyki. W
1859 roku fizyk John Tyndall odnalazt
odpowiedz na to pytanie, po odkryciu
podczas eksperymentu, ze Swiatto
rozproszone przez oczyszczone
powietrze ma kolor lekko niebieski. Teraz
jak skorzystamy z tej wiedzy i uzyjemy
jej na przyktadzie naszego Swiata, gdzie
powietrze jest atmosfera, a Swiatto jest
stoicem, mozemy wywnioskowac, ze jak
promienie stoneczne, ktére posiadajg
wszystkie kolory teczy, trafiajg do naszej
atmosfery ziemskiej, sg rozpraszane
przez powietrze. Dlatego, ze niebieskie
Swiatto jest najbardziej rozpraszane w
tym procesie, to daje nam kolor niebieski
razem z naszym niebieskim niebem!

Anna Pawtowska
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Przepis na ciasteczka ksigZycowe

Ciasteczka te majg histori¢ siggajaca az XIV wieku w Chinach.

Wedtug legend buntownicy zapiekali w nich karteczki z
wiadomoscig o powstaniu przeciwko Mongotom. Obecnie sg
one tradycyjnymi chifiskimi ciastkami wypiekanymi na Swigto
Srodka Jesieni, czyli w drugiej potowie wrze$nia, ktére sie
obchodzi trzy dni. Ciastko posiada r6zne wielkoSci, ale zawsze
jest okragte, poniewaz powinno symbolizowaé ksiezyc i
rodzing. Ich kruche ciasto jest troche podobne do ciasta
francuskiego. Moga mie¢ rézne nadzienia, ktdre zalezg od
lokalnych tradycji i swoich upodobafi. Nadzienie moze by¢ od
miesnego po najbardziej popularng mase¢ daktylowo-
migdatowo-orzechowg.

Maja Wotoszyn

Skiadniki
Na ciasto:

150 G GESTEGO SYROPU CUKROWEGO TYPU GOLDEN
SYRUP

45 G OLEJU ROSLINNEGO

1,5 LYZECZKI WODY WYMIESZANEJ Z 0,25 LYZECZKI
SODY OCZYSZCZONEJ | LEKKO PODGRZANEJ

200 G MAKI

NA NADZIENIE FASOLOWE:

1,5 SZKLANKI GOTOWANEJ FASOLI ADZUKI

0,3 SZKLANKI CUKRU

2 LYZKI OLEJU KOKOSOWEGO

ORAZ SPECJALNA FORMA DO CIASTECZEK
KSIEZYCOWYCH

PRZYGOTOWANIE KROK PO KROKU

Syrop cukrowy wymiesza¢ z olejem i
woda na jednolita mase.

Dodaé make i miesza¢ do uzyskania
gestego ciasta, ktoére wyrabiaé kolejno
recznie przez kilka minut.

Ciasto zawing¢ w folie spozywczg i
wstawié¢ na 1 godzine do lodéwki.

Fasola powinna byé rozgotowana.
Zblendowa¢ fasole z cukrem. Doda¢ olej
kokosowy i podgrzewaé na srednim ogniu
przez 5-7 minut. Fasola musi zgestnie¢.
Ostudzié.

Ciasto wyjaé z lodowki i zarobié.
Podzieli¢ na jednakowe kawatki. Z kazdej
uformowacé kulke, a z niej placuszek.

Na kazdym placuszku utozyé po
sporej kulce nadzienia, owing¢ ciastem,
sklei¢ i wiozy¢ do foremki.

Odcisnaé¢ wzor i utozyé ciasteczko na
blasze.

Blache z gotowymi ciasteczkami

wstawi¢ do piekarnika rozgrzanego do

170°C i piec przez 20 minut.
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